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ISSO STRI A3 PESC3J ERAS 

Desarrollo industrial de l a pesca« 

sus aspectos particulares en América Latina 

Introducción 

1. Los problemas que plantea el desarrollo industrial de l a pesoa difieren en más 
de un respeoto de los de otras industrias que tienen oomo base los recursos naturales 
renovables. 

2. La pesoa entraña el aprovechamiento de una fuente de materias primas que no se 
revela a primera vista , por lo que no puede evaluarse oon l a misma faoilidad que los 
árboles, el ganado o los cultivos. 

3. La oaptura de peces es el resultado de un esfuerzo de oaza de índole diversa 
de la reoolecoión de los frutos de la t i e r r a . Exceptuando las poblaciones de peces 
que viven en r íos , lagos y aguas costeras, este recurso es accesible a todos los países 
que tiene suficiente habilidad, capital e inventiva para aprovecharlo. Por otra parte, 
las reservas no son inagotables; de no administrarse oon acierto, es posible perderlas 
irremediablemente. Ese aspecto de la propiedad común de los recursos pesqueros de a l t a 
mar, tan importantes para el abastecimiento actual y futuro del mundo, .dificulta l a tarea 
de f i j a r normas para su aprovechamiento que sean racionales desde el punto de vista bio-
lògico y económico. Constituye un ejemplo de lo que puede suceder, cuando no se toman 
a tiempo las medidas necesarias de control, la explotación de las poblaciones de balle-
nas del Antártioo, tanto en lo que se refiere a las condiciones biológioas actuales de 
esa especie, como en lo tocante a la situación económioa en que quedó la importante indus-
t r i a basada en aquel recurso. 

4« La materia prima es sumamente alterable. La captura de peces tiene que coordi-
narse en todas sus fases con los servicios apropiados para manipular y preservar el 
produoto y distribuirlo a los consumidores o a los que habrán de prepararlo, a fin de 
prolongar el plazo de conservación. 

5« La pesoa moderna llegó a ser una actividad eminentemente técnica que requiere 
un equipo muy complejo y, por parte del pescador, una preparación muoho más adelantada 
que en el pasado. La industria pesquera moderna, asimismo, exige la inversión de un 
oapital oonsiderable en equipo y servicios para produoir l a materia prima y u t i l i z a r l a . 

6. En muohas regiones del globo, l a pesca sigue considerándose oomo un trabajo in-
ferior . Un seotor relativamente amplio de la poblaoión se dedioa a l a pesca, con un 
equipo sumamente primitivo. Por lo general, esa aotividad, que se señala por l a inef i -
oaoia de los métodos y una produotividad reduoida, basta apenas para asegurar el susten-
to de los pesoadores. Si bien es posible, en ese oaso, aumentar considerablemente el 
rendimiento, mejorando las embarcaciones y valiéndose de métodos y artes de pesoa senoi-
l los , psro más eficaces, resulta di f ío i l lograr un desarrollo más importante partiendo 
de esa base. 

7. Algunos gobiernos están deseosos, a l a ves, de mejorar l a situaoión de una gran 
parte de l a población que se dedioa a l a pesoa para sustentarse y de desarrollar una, 
industria pesquera produotiva y viable. Se este modo es posible gastar cantidades con-
siderables, sin obtensr el resultado apetsoido. Al estudiar l a función que l a pesoa 



pudiera desempeñar en e l desarrol lo industrial, conviene distinguir entre un objetivo 
social necesario y deseable y l a necesidad de u t i l i z a r los recursos pesqueros disponi-
bles, t a l oomo suele hacerse @n toda industria, para realizar el mayor provecho econó-
mico posible. 

Aumentóla productividad de las industrias pesqueras 

8. En los \Í1timos diez años, el total de capturas aumentó en cerca del 75 por oien-
to, asoendiendo en l a actualidad a unos millones de toneladas por ano. Visto que ese 
incremento se debe en gran parte a los desembarques de pescado de calidad inferior para 
fines industriales, a saber, la produooión de harina y aceite de pescado, el aumento, 
ta l como aparece en los índice ponderados de precios preparados con caraoter provisio-
nal por l a PAO, es algo menor (ceroa del 42 por oiento). Pero axln así e l porcentaje es 
más elevado que el que corresponde al incremento, sea de l a producción agrícola en ge-
neral, o de los diversos produotos agrícolas, tomados separadamente. Al mismo tiempo, 
l a produooión agrícola y forestal aumentó en un 31 y 19 por oiento, respectivamente. 
En 1964, el rendimiento de la pesca mundial superó l a producción de carne de vaca y 
ternera por 16 millones de toneladas y la de carne de puerco por 25 millones de tonela-
das. Por lo que actualmente se sabe de las posibilidades latentes de los ooóanos y 
aguas interiores del mundo-y su conocimiento es todavía limitado- debiera ser posible 
lograr capturas mucho mas cuantiosas que las actuales, y mantenerlas a ese nivel, siem-
pre que se aprovechen totalmente y de manera racional las reservas mundiales. 

9« Más de l a mitad del aumento de l a produooión pesquera en los líltimo anos se 
debe a su expansión en los países en desarrollo. El mayor incremento de l a produooión 
y el desarrollo industrial más fuerte se verificaron en América Latina, donde la pro-
ducción aumentó en un 1.300 por oiento, s i se compara el promedio de 1952-56 oon las 
capturas de 1964* De un mero 3 por oiento en 1952-56, l a parte de Amérioa Latina en 
l a producción mundial llegó al 22 por oiento en 1964, siendo el Perú el país productor 
más importante. En 1964» ©1 valor de las capturas realizadas en América Latina llegó 
a ser el equivalente de ceroa de 350 millones de dólares. 

10. En 1964> más del 90 por oiento de las capturas en América Latina correspondía 
al Pení, oon 9.131*000, y a Chile, con 1.161.000 toneladas métricas. Entre los demás 
países, l a mayoría también aumentaron su produooión en los últimos diez años, s i bien 
ese aumento fue menos espectacular. Así el Brasil , con 400.000 (cálculo aproximado), 
México, con 260.000 y Argentina con 160.000 toneladas métrioas. Las oáputras de Colom-
bia, Ecuador, Cuba y Panamá varían entre 50 y 25*000 toneladas métrioas. 

11. Así oomo no dejará de observarse, e l aumento repentino y espectacular de las 
oapturas en América Latina no indioa una aoeleraoión uniforme del desarrollo pesquero 
de toda l a región y de todos los seotores de l a industria. Se t r a t a más bien del re -
sultado de un esfuerzo enorme que se concentró en un ámbito sumamente limitado y en un 
solo seotor de l a produooión, a saber, l a industria de harina y aoeite de pesoado del 
Pení y de Chile. 

Algunos faotores esenciales para el desarrollo industrial de la pesca 

12. Casi todos los países que tienen aooeso al mar o que poseen aguas interiores de 
oierta importancia dedican una atención oada vez mayor al desarrollo de l a industria 
pesquera. La pesca brinda una oportunidad de aumentar la proporoión de proteínas anima-
les de l a alimentación y de incrementar los ingresos naoionales, representando, asimismo, 
una posible fuente de divisas y una base para el desarrollo industrial ul ter ior . 

13* Aunque algunos de los faotores del desarrollo industrial de l a pesoa son los 
mismos que los de otras industrias que tienen como base los reoursos naturales renova-
bles, ciertos aspeotos de l a pesoa tal vez planteen mayores dificultades. 
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14. Con pocas excepciones, las poblaciones de peces no constituyen una propiedad p r i -
vada, por lo que convendría que un organismo gubernamental se encargue espeoialmente de 
administrar y f i sca l izar determinadas actividades pesqueras. Ese organismo debería dis -
poner, además, de personal competente y de medios suficientes para preparar y ejecutar 
programas de investigación y estudio, sea independientemente, o con ayuda exterior , a 
fin de poder reunir los datos necesarios para determinar basta qué punto se j u s t i f i -
oaría el desarrollo o l a expansión. 

15. l a pesoa, el conciaaiento de l a fuente de materia prima tiene una importan-
cia particular. Al contrario de lo que sucede en otras industrias, hace f a l t a emprender 
una expedición de oaza para produoir l a materia prima. Así, en casi todas las empresas 
de pesca, una parte importante del capital debe invertirse en el equipo y servicios ne-
cesarios para producirla. Sin disponer de informaciones acerca de la abundancia rela-
tiva y extensión de las poblaciones accesibles más importantes y sin oonocer sus migra-
ciones periódicas, los caladeros más favorables, los métodos más apropiados de captura 
y e l rendimiento posible de dichas poblaciones, re su l ta d i f í c i l determinar exaotamente 
l a amplitud del esfuerzo de pesca que tendrá que dedioarse a l a producoión de l a mate-
r i a prima y e l número, calado y t ipo de l a s embarcaciones pesqueras que habrá que u t i -
l i z a r . 

16. Asimismo resu l ta más d i f í c i l que en l a s imdustriaa que t ienen por base l o s pro-
duotos agrícolas y f o r e s t a l e s , conocer l a s pos ibi l idades y carac ter í s t i cas del mercado. 
Las preferencias y preju ic ios inmutables del consumidor a veces constituyen un gran 
obstáculo al rápido desarrol lo de l a pesoa. En algunos casos, l a s nuevas especies que 
se capturaron, a l rea l i zar operaoiones de pesca en aguas más le janas , tropezaron con l a 
r e s i s t e n c i a y hasta l a aversión de l o s consumidores que no estaban acostumbrados a 
e l l a s . Se oonoce un caso en que se tardó tres años en introducir e l pescado de mar, l o -
grando que e l piíblioo l o aceptara, en una región en que antes só lo se conocían l a s espe-
c i e s de agua duloe. 

17« Dado e l oarácter sumamente a l terable del pesoado, l a labor de produoir l a mate-
r i a prima debe guardar una re lación estreoha con l a demanda comeroial de pesoado fresoo 
y l a s ins ta lac iones de que se dispone para preservar y preparar inmediatamente aquella 
parte de l a s capturas que no se ha de consumir fresoa . De e s te modo, l a s operaoiones 
encaminadas a produoir l a materia prima y l a s que tienen por objeto manipular, conservar, 
preparar y d i s t r ibu ir e l producto son menos independientes unas de otras que en casi 
todas l a s demás industr ias , l o que ya tuvo por resultado c i er ta integraoión v e r t i c a l ds 
l a s industrias pesqueras que se viene acentuando en nuestros d ías . 

18. Al comprobar que esos pr inoipios generales quedaron oonfirmados por e l progreso 
de l a industr ia l izac ión de l a pesca en América Latina, oumple señalar l o s pr inc ipales 
factores de ese desarrol lo extraordinario, por e l que una región del continente, pooo 
importante por su produooión, l l e g ó a ocupar e l primer puesto en l o que se r e f i e r e al vo-
lumen de l a s oapturas y de l o s productos vendidos en e l meroado mundial. 

19. El faotor más importante fus l a presenoia de enormes poblaciones homogéneas de 
anchovetas a una distanoia conveniente de l a costa del Perú y de Chile, l o que permitió 
apl icar métodos sumamente e f i c a c e s de oaptura en masa (que se habían perfeooionado en 
otras empresas de pesoa que tuvieron por objeto recursos de c a r a c t e r í s t i c a s análogas en 
cuanto a l a concentración y hábitos de l a s poblaciones) , y en t i e r r a , téonicas de pro-
ducoión en masa, apropiadas para disponer de l a s inmensas oantidades de pescado que se 
desembarcaban, transformándolas en un produoto comerciad de calidad comprobada e i n a l t e -
rable. 

20. Otro faotor que favoreció ese desarrol lo fué l a e x i s t e n c i a de un meroado mundial, 
cada día mas importante, de harina de pesoado para piensos. La demanda de ese produoto 
aumentó en tal forma que l a s f luctuaciones del mercado que pudieran produoirse en e l f u -
turo inmediato re f le jarán las condiciones del abastecimiento de materia primas, mas bien 
que l a demanda del produoto acabado. 



Se calculó que, de seguir aumentando l a demanda en l a s proporciones aotuales , 
en 1970 l a s ventas mundiales de harina de pescado se elevarían a 3 millones de tone-
ladas por año. En 1964, l a s exportaciones ya ascendieron a 2 ,3 mil lones de toneladas. 
El aumento futuro de l a demanda depende de una ser i e de fac tores , entre e l l o s , l a s e -
guridad del abastecimiento, l a competenoia de otras fuentes de piensos y forrajes 
( s in exc luir l o s piensos s i n t é t i c o s que pudieran produoirse, de no bastar e l abastec i -
miento de materia prima para s a t i s f a c e r las necesidades) , l a pos ibi l idad de que aumen-
te e l consumo de harina de pescado en o iertos pa íses , que actualmente consumen cant i -
dades relativamente pequeñas, y l a expansión de l o s mercados de l o s países en desarro-
l l o , entre e l l o s l o s de América Latina, en que se trata de fomentar l a ganadería. 

Embarcaciones y artes de pesca 

21. La embaroación de pesca equipada con e l aparejo necesario es e l principal me-
dio de produooión de materia prima de toda industr ia pesquera. Una gran parte del 
progreso real izado en materia de pesca en l o s países en desarrollo se debe al haberse 
introducido, adaptándolos a l a s condiciones del lugar, barcos y artes de pesca que 
habían dado buenos resultados en países más adelantados. Sin embargo, s e r í a peligroso 
suponer, t a l como se hizo en algunos casos, que l a s embarcaciones de una región del 
mundo pueden u t i l i z a r s e en otra, s in estudiar cuidadosamente su adaptación. Hace f a l -
ta examinar cuestiones práct icas , t a l e s como e l calado, que debe corresponder a l a d i s -
tancia que separa e l puerto de l o s caladeros, e l t ipo de aparejo que se ha de u t i l i z a r , 
e l número de tr ipulantes y l a capacidad necesaria para cargar e l pascado, l a l o c a l i z a -
ción del equipo en l a cubierta, l a protección adecuada de l a s capturas, l a fuerza de 
l o s motores en re lac ión con e l tamaño del buque y l a índole del aparejo, l o s s e r v i c i o s 
de manutención y de reparación, e to . 

22. Visto que l a s embarcaciones y e l aparejo suelen representar, en l a industr ia 
pesquera, l a inversión de capita l más importante, l a pos ibi l idad de que l o s suminis-
tren l a s empresas constructoras del país ofrece una oportunidad incomparable para de-
sarro l lar una industr ia aux i l iar de construcción naval. El algunos pa íses en desarro-
l l e - e l progreso de l a industr ia de productos-forestales- sn -1-a-Si-wGraei-án de ma^ 
y contrachapados para construir barcos permite suministrar materiales sumamente conve-
nientes para l a construcción de barcos de madera. En v i s t a de esas pos ib i l idades , d i -
versos países tratan de f a c i l i t a r a sus ciudadanos una formación en ingenier ía naval y 
construcción de barcos, otros ya crearon a s t i l l e r o s para construir embarcaciones de 
pesca. La FAO contribuye a ese progreso por medio de sus act ividades de a s i s t e n c i a 
técnica, l o s cursos de formación profesional y reuniones técnicas a bordo de l o s pes-
queros y sus publicaciones sobre esa materia. 

23. La fabricación de redes y de otros ar t í cu los necesarios para l a construcción y 
e l funcionamiento de l o s barcos de pesoa a su vez da motivo para orear otras industr ias 
aux i l i ares , s i bien menores. 

En Perií, Chile, México y Argentina se construyeron numerosos a s t i l l e r o s para 
buques de pesoa. En l o s a s t i l l e r o s de l o s primeros dos pa í se s , se están construyendo 
sobre todo barcos para l a pesca de anohovetas oon redes de oerco. México produoe prin-
cipalmente embarcaciones para pescar oamarones, Argentina arrastreros. 

Puertos pesqueros 

24. A medida que en l a s operaciones de pesca se van empleando buques de motor, de 
mayor calado,, en vez de pequeños barcos desprovistos de motor, se haoe más importante 
disponer de puertos con ins ta lac iones apropiadas. La experiencia de una ser i e de pa í ses 
en desarrol lo mostró que e l establecimiento de puertos pesqueros estimuló e l progreso de 
l a pesoa mucho más de l o que se esperaba. 
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25. Un puerto de pesca permite una mayor central ización de l a s act ividades , con 
todas l a s ventajas que esto ©ntraaa. Concentrando el desembarque de l a s capturas en 
unos cuantos puertos más importantes, se hace posible organizar más raoionalmente e l 
comercio y establecer normas más e f ioaoes para comercializar e l producto. La l legada 
de un mayor número de embarcaciones a un puerto centralizado estimula l a s i n i c i a t i v a s 
y crea l a posibil idad de organizar mejores s erv i c io s , t a l e s como t a l l e r e s de manuten-
ción y reparación, estaciones de oombustible, fábricas de h i e lo , matalotaje y reservas 
de equipo para pesqueros. Asimismo, a l concentrar l o s desembarques, se logra un abas-
tecimiento mayor y más regular de materia prima, favoreciendo as i e l establecimiento 
de serv ic ios para conservar y preparar e l producto, oomo también e l desarrol lo de una 
industria de elaboración de productos pesqueros«, 

26. En muohos países adelantados en materia de pesca, l o s mismos gobiernos or ienta-
ron e l planeamiento de l o s serv ic ios central izados de desembarque y comercialización 
del pescado, pues no ignoraban que, de no proceder en e s ta forma, se estorbaba e l 
desarrollo futuro. Los^gastos que entrañaría e l es tablecer s e r v i c i o s apropiados en un 
número crecido de pequeños centros pesqueros serían, en l a mayoría de l o s casos, des-
proporcionados, s i se t iene en cuenta l o l imitado del volumen y valor del pescado que 
a l l í se desembarca. Unicamente una concentración del comercio, tan fuer te que l o s 
gastos puedan recuperarse, siempre que l o s precios se mantengan a un n ive l aceptable, 
permite establecer l o s serv ic ios necesarios de desembarque y comercialización, de l o s 
que forma parte un mercado moderno para l a s ventas al por mayor. 

27. En l o s países adelantados, esos s e r v i c i o s suelen considerarse como un oapital 
s o c i a l , cuya función consis te en estimular e l desarrol lo de l a pesca, por l o que no 
dan, por l o general, un provecho a l a empresa, s ino que constituyen una condición nece-
saria para e l desarrol lo económico. La función económica y soc ia l que desempeñan y l a 
inversión considerable de capital que requieren fueron ,s in duda , l a razón principal por 
l a que l o s gobiernos de muchos países juzgaron necesario y conveniente encargarse de 
planear» f inanciar , construir y , oon frecuencia, administrar o superentender esos s e r -
v i c i o s . De haoerlo l a s empresas privadas,podría resu l tar - en .v is ta del capital con-
siderable que debe i n v e r t i r s e - un derroche i n ú t i l de cap i ta les , debido a una competen-
c ia innecesaria, o,: a l contrario, una s i tuación de monopolio^ debido a l a f a l t a de com-
petencia. En es te último caso, se perpetúan c i e r t o s abusos del sistema tradicional de 
comercialización, en que e l pescador depende totalmente del propietario de l a s i n s t a l a -
ciones que debe u t i l i z a r para desembarcar y poner en venta e l pescado. Según e l arre-
glo habitual , e l gobierno f a c i l i t a e l terreno necesario , en una zona conveniente para 
desembarcar e l pescado, as í como l o s s e r v i c i o s e senc ia l e s de desembarque y e l mercado, 
e t c . Asimismo e l gobierno, al ofrecer l a base necesaria , estimula a l a s empresas p r i -
vadas a que se establezoan, organizando todos l o s serv io ios secundarios, - t a l e s como 
l a s ins ta lac iones para preparar e l pescado-, que hacen f a l t a para equi l ibrar eficazmen-
te e l abastecimiento y l a demanda. 

Manipulación y preservación de l a s capturas 

28. En v i s t a de que e l pesoado no tarda mucho en deteriorarse , sobre todo en l o s 
olimas tropioales , es preciso consumirlo f re sco , al oabo de pooas horas, o prepararlo, 
de conformidad oon l o s métodos de preservación, para retardar e l deter ioro . Con es te 
f i n , hacen f a l t a ins ta lac iones para conservar y manipular l a s capturas, s in l a s cuales 
una industr ia pesquera no puede seguir desarrollándose. La índole de esas i n s t a l a c i o -
nes y serv io ios varía, según e l destino que se piensa dar a l a materia prima. 

29. Para l a industr ia pesquera moderna que trabaja para l a alimentación, e s indispen-
sable valerse de h ie lo en casi todas l a s operaciones de manipulaoión y d is tr ibuoión. 
Además de l o s l o c a l e s necesarios para preservar y manipular l a s capturas, haoen f a l t a , 
oomo es natural , depósitos refr igerados para conservar en h i e l o e l pesoado f r e s c o . A 
f i n de abasteoer de pescado de buena calidad l a s empresas industr ia l izadas ds elabora--
oión, es indispensable que l a s embaroaoiones pesqueras o buques de transporte tengan, 



sea instalaciones f r i g o r í f i c a s , o una velocidad suf ic iente para entregar e l pesoado en 
l a s mejores oondioiones pos ib l e s . 

30. Ut i l i zar hie lo para conservar pescado no resul ta mis d i f í o i l en un olima tropi -
cal que en un clima templado y hasta puede ser mas e f i caz para retardar e l deterioro, 
siempre que el h ie lo se emplee en cantidades su f i c i entes . Es evidente que se neoesit» 
una mayor cantidad de h ie lo , cuando l a temperatura exterior es más elevada. Durante a l 
transporte,el h ie lo y e l pescado refrigerado deben protegerse l o más posible contra l a 
inf luencia directa del sol y del aire oal iente . 

31. El hie lo puede producirse en forma de barras, copos, tubos y de otras maneras. 
Cada tipo tiene sus ventajas en determinadas condioiones. Es preferible e l hie lo en 
barras, cuando haoe f a l t a transportarlo en condiciones desfavorables, antes de u t i l i -
zarlo, ya que l a s i p e r f i o i e menos extensa que queda expuesta reduoe al mínimo la s pérdi-
das debidas al derretimiento. Las barras, sin embargo, deben quebrarse para refrigerar 
e l pesoado. El hie lo triturado, en tubos, en copos? o en forma de nieve, conviene me-
jor para l o s meroados o para volver a refrigerar e l pescado durante e l transporte. El 
h ie lo en tubos, en copos y aún en forma de nieve, puede u t i l i zar s e con buenos re su l ta -
dos para refrigerar e l pescado a bordo de l o s barcos, siempre que se apliquen l o s méto-
dos apropiados. 

32. Al desarrollarse l a industria pesquera, l a neoesidad de disponer de hielo para 
manipular y conservar l a s capturas como "pescado fresoo" puede estimular l a creaoión o 
l a ampliación de fábricas de h ie lo en l o s puertos de pesca. 

Industrias de elaboración de productos pesqueros 

33« Cuando no se consume fresco , e l pesoado puede conservarse o prepares, aplicando 
uno o varios métodos, según las condieicaes del caso. Les principales métodos son la 
congelación y e l almacenamiento refrigerado, e l enlatado y e l curado. Se es te último 
forman parte los procedimientos ta l e s oomo l a salazón, l a desecaoión, e l ahumado y l a 
fermentación, combinándose a vedes dos métodos, por ejemplo, i a salazón y l a desecación. 
Por otra parte, e l pescado que se oaptura en grandes cantidades y con gastos mínimos, 
as í como la s sobras y deseohos que quedan, después de elaborar produotos pesqueros para 
l a alimentación, se aproveohan para fabricar harina y acei te de pescado. 

34« Las tiltimas e s tad í s t i cas de l a FAO re la t ivas a l a distribución de l a s capturas 
mundiales indioan que e l 33,7 por ciento del pesoado se oonsume fresoo, e l 9,7 por 
oiento se conserva mediante l a congelación y e l almacenamiento en f r í o , e l 16,3 por 
ciento mediante e l curado, e l 8 ,5 por oiento se enlata, e l 29»9 por oiento se u t i l i z a 
para fabricar harina y aoeite de pescado y e l 1 ,9 por oiento se aprovecha de otras 
maneras. 

35« Las e s tad í s t i cas re lat ivas a l o s países de América Latina, indioan que tan sólo 
e l 17 por oiento del tota l de capturas se destina al consumo humano, comparado oon e l 
73 por ciento para todos loe países del mundo. En 1963, l a parte de l a s capturas de 
Cuba, Méxioo, Argentina, Chile, Colombia, Ecuador, Perú y Venezuela que se destinaba al 
consumo humano, se dividía del modo siguientes pesoado fresco, e l 56,1 por ciento) 
congelado, e l 15,9 por oiento) curado, el 10,9 por ciento y enlatado, e l 27,9 P°r oian-
to. 

36. Cuando se trata de planear e l desarrollo de l a elaboración de productos pesqueros 
en América Latina, e l carácter sumamente alterable del pescado haoe aparecer l a conve-
niencia de equilibrar cuidadosamente l o s »urainistros y l a demanda, tanto en el tiempo 
como en al enpacio, teniendo en cuenta las condiciones c l imát icas ,e l desarrollo eoonÓ-
micc gon»;rr»l -sobre todo con respecto a la fuerza motriz y las poeibil idades de alma-
cenamiento y transporte- y la existenoia de un mercado para los diversos produotos. 
Aplicando los procedimientos tradicionales , l o s producots pueden elaborarse 
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periódicamente, ain daño económico, a l paso que en la elaboración industrial esa pos i -
bilidad por lo general no ex i s te , debido a l a neoesidad de mantener un abastecimiento 
regular de materia prima, al oosto elevado de l o s medios de produooión y a l a obl iga-
ción de emplear oon carácter permanente un personal técnico especializado, pagando 
sueldos más a l to s . Es imprescindible determinar en qué momento pueden concentrarse 
l a s aotividades, para j u s t i f i c a r el establecimiento de servic ios centralizados de de-
sembarque, elaboración en masa y distribuoión rápida a larga distancia , puesto que l a s 
oondioióneB que llevaron a desarrollar las industrias modernas de elaboración de produc-
tos pesqueros generalmente no imperan, donde l a pesoa no está muy adelantada. 

37. En l o s planes de trabajo de l o s diversos proyeotos re la t ivos a l a pesca, patro-
cinados por e l Fondo Especial de las Naoiones Unidas y l a FAO, se tuvieron en debida 
ouenta l o s problemas que plantea l a conservación del pescado, cuando se trata de d i s -
tribuir y oomeroializarlo. Se están estudiando varios proyeotos práoticos para fomen-
tar empresas privadas o públicas de oonservería, curado y oongelación y se espera que 
acabarán finanoiando algunas de e l l a s l o s organismos internacionales, ta l e s como el 
Banco Interamericano de Desarrollo y e l Banoo Internacional de Reconstrucción y Fomen-
to (BIRF). 

Curado 

38. En el mundo entero se emplean métodos para curar e l pescado que permiten elabo-
rar una gran variedad de productos, desde e l más simple pesoado salado yseoado al s o l , 
hasta e l salmón ahumado y e l caviar para el paladar más refinado. A f i n de poder a p l i -
car esos métodos a l a s especies más diversas, se debe disponer de un equipo pooo costo-
so, f á o i l de manejar, que puede fabricarse en el país . 

39* La aplicación de los métodos de curado se hal la , s in embargo, limitada por l a s 
condiciones olimátioas en el momento de l a elaboraoión y distribución del producto. Los 
productos desecados, s in salar, y e l pesoado ahumado resultan d i f í c i l e s de proteger con-
tra l a infestaoión por las larvas, durante e l almacenamiento y e l transporte. En l a s r e -
giones en que aun no se conocen los produotos curados, se plantean problemas de venta, 
debido a l a desconfianza del consumidor. 

40. No siempre se reconooen l a importanoia y l a ut i l idad de l o s métodos de curado pa-
ra l o s países en desarrollo, por lo que no se l e s da l a preferenoia que merecen, en l o s 
programas de fomento. Cuando se trata de proporcionar pescado, que es una fuente va l iosa 
de proteínas, a poblaoiones con reduoido poder de compra, convendría esforzarse primera^ 
mente por mejorar l a s oondioiones actuales, sobre todo en aquellas regiones en que no 
ex is te l a posibil idad de cambiar l o s métodos tradioionsJ.es de curado en e l futuro inme-
diato. Habría que tomar medidas, además, para emplear métodos perfeccionados y equipo 
conveniente para e l curado en masa. Es posible mejorar los produotos y -según el grado 
de desarrollo que haya alcanzado l a industria- adaptarlos a l o s oambios de gusto del 
consumidor. Con esas medidas se i r í a preparando e l oamino para una producción indus-
t r i a l , oon equipo meoanizado. 

41* Existe un exoelente mercado para el pesoado seco y salado en numerosos países de 
Amérioa Latina, por lo que cumple fomentar e l desarrollo de esa industria. En l a actua-
lidad, l a s importaciones de Europa asoienden a unas 30.000 toneladas métrioas por año. 
En Ecuador y Chile, l a s sxperiencias que se llevaron a cabo para fabricar sa l sa de pes-
oado, destinada al consumo humano, tuvieron buenos resultados. 

1 



Congelaoión 

42 . Por ahora, l a congelaoión es e l únioo método para preservar l a s caraoter l s t l oas 
del pesoado fresco dorante un almacenamiento prolongado, presentando, además, -de 
apl icarse en gran escala- l a s ventajas s iguientes que son generales en l a elaboraoión 
industr ia l ! 

Calidad inal terable 
Variedad de l o s produotos 
Posibilidad de estabilizar los suministros y preoios 
Embalaje y distribución higiénioos 
Normalización del tipo de produotos 
Posibilidad de ampliar la esfera de ventas al por menor 
Incentivo para que los fabricantes se valgan de una 

publioidad moderna 

43« Al oonsiderar esas ventajas evidentes de l a congelaoión, comparada oon l a 
refr igerac ión , se comprende e l interés general de l o s pa í ses en desarrol lo en orear 
empresas para oongelar pesoado y estableoer almaoenes refr igerados . Por otra parte , 
es preciso inver t i r inicialmente un cap i ta l considerable, siendo elevados loe gastos 
de almacenamiento y d is tr ibución, cuando ¿L pesoado se oonserva, ta l oomo oonviene, en 
una oadena f r i g o r í f i c a . Es imprescindible, por l o tanto, determinar, además del oosto 
e índole de los diversos equipos y métodos de produooión, l a índole y e l oosto de l a s 
ins ta lac iones y s e r v i c i o s neoesarios después del desembarque y de l a elaboraoión, para 
entregar l o s produotos en buenas oondiciones a l último dest inatar io , que es e l consu-
midor. Be e s t e modo, l a pos ib i l idad de comercializar e l pescado congelado se hal la 
en relaoión direota oon l a oapaoidad y la extensión geográfica de l a es fera de d i s t r i -
bución del f r i g o r í f i c o , dependiendo de l o s medios de transporte para l a venta , tanto 
al por mayor oomo a l por menor, y también, por otra parte , del número de oonsumidores, 
propietarios de vina nevera. De no e x i s t i r esa cadena del f r í o , habrá que examinar oon 
sumo cuidado los e feotos eoonómioos que produoiría e l establecimiento de aquella oadena, 
únicamente para l a dis tr ibución de pesoado oongelado. Por lo general, e l costo ea 
demasiado elevado, por l o que l a pos ib i l idad de d i s t r i b u i r e l pesoado oongelado depende 
principalmente del grado de desarrollo que alcanzó e l oomeroio de otros alimentos 
congelados. 

44* La congelaoión, seguida del almacenamiento a baja temperatura, es un procedi-
miento de valor comprobado. Para e l pescado, l a temperatura de congelación suele ser 
de -35 a -40° C. El pesoado no debe s a l i r del oongelador, hasta que e l centro termal 
se haya refrigerado a -15° C,o menos. Dentro de o ier tos l í m i t e s , l a rapidez de l a 
oongelaoión inf luye pooo en l a oalidadf és ta se deter iora, s i n embargo, cuando e l 
pesoado se oongela oon demasiada l ent i tud , colocándolo simplemente en un f r i g o r í f i c o , 
o congelándolo paroialmente. Cuando l a oalidad se considera menos importante, queriendo 
tan só lo ev i tarse l a deterioración, se puede aplioar oualquier método de oongelaoión, 
pero ese modo de prooeder no puede recomendarse de manera general* 

45* Además de l a oalidad del pesoado fresoo , antes de su congelaoión, e l plazo y l a 
temperatura del almacenamiento constituyen e l fac tor más importante para garantizar l a 
buena oalidad del producto en e l comercio a l por menor. Para almaoenar pesoado oonge-
lado, por lo general se admite una temperatura máxima de -18° C. Se comprobó, s in 
embargo, que en e l trópioo aún -20° C son i n s u f i c i e n t e s . Para plazos de almacenamiento 
d iversos , también hacen f a l t a temperaturas d i f e r e n t e s . 

46. En muohos países de Amérioa Latina ex is ten buenas pos ib i l idades de aumentar l a s 
exportaciones de pescado oongelado a Europa y otros cont inentes . Argentina y Chile, 
por ejemplo, ya disponen de una importante industria moderna de productos oongelados. 
Entre esos dos pa íses e x i s t e un oomeroio limitado de atunes y especies a f i n e s para 
abastecer l a s oonaerverías de Mar del P l a t a . 
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47. En Méxioo Be desarrolló una gran indios tr ia oamaronera, "basada en l a s exportar-
oiones, sobre todo a los Estados Unidos. En 1964» llegó a 52,7 millones de dólares el valer 
to ta l de esas exportaciones que figuran entre l a s más importantes de aquel p a í s . 

Enlatado 

48. Al oontrario de l o s productos congelados, los alimentos enlatados no requieren 
ningún serv ic io espeoial para su oomeroializaciónj cuando totalmente e s t e r i l i z a d o s , se 
conservan oas i indefinidamente, pudiendo ponerse en venta en oualquier lugar, cuales-
quiera que sean los vendedores y oondioiones. Para l a entrega de esos produotos pueden 
aprovecharse, pues, una gran variedad de medios de transporte y de depósitos i n t e r -
medios, con gastos mínimos, en todas l a s etapas que debe recorrer la mercancia y , por 
último, en los oomeroios a l por menor de toda índole) por e s te heoho, dichos produotos 
tienen posibi l idades inmediatas de venta más oonsiderables que l o s ar t í cu los que nece-
s i tan serv ic ios espeoiales costosos para su comercial ización. 

49. Asimismo, el enlatado abre posibilidades relativamente amplias de adaptar los 
produotos a determinadas preferencias del consumidor, en cuanto a su oonaistenoia, 
gusto y aroma, o de disfrazar oiertas caracter ís t icas propias de la materia prima que 
no agradan al público. Es natural que así se haoe más fáoil introduoir y poner ,en 
venta el producto, pudiendo también uti l izarse oon menos difioultad las especies que, 
de ponerse en venta oon sus caracter ís t icas naturales, no dejarían de tropezar oon la 
resistenoia del consumidor. 

50. Se sabe que e l mayor inconveniente es e l costo elevado de l a hoja de l a ta para 
los envases, sobre todo en los pa í ses en que no se produoe ese material . En lo s pa í ses 
en desarrol lo , con un bajo n ive l de ingresos , e l oosto elevado del envase -que puede 
ser mucho mayor que e l del oontenido- l l e g a r í a fáoilménte a reduoir a oero l o s ahorros 
real izados en e l almacenamiento, l a distr ibuoión y l a oomeroialización. 

51. Antes de invert ir cap i ta l e s , habría que l l e v a r a oabo estudios sobre l a s p o s i -
bi l idades del enlatado de conservas, teniendo en ouenta l a s i tuación eoonómioa del p a í s 
y e l pescado disponible . Son particularmente importantes la regularidad del abaste-
oimiento y l a buena oalidad de l a materia prima. Haoe f a l t a determinar l a oapaoidad 
de l a instalaoión y e l número de meses que podrá funoionar oada año, reuniéndose datos 
aoeroa de l a s oantidades que pueden suministrarse, l a regularidad del abastecimiento, 
l a s espeoies apropiadas para e l enlatado, e t o . 

52. No todas l a s especies son igualmente oonvenientes para e l enlatado o para l a 
elaboraoión de determinado tipo de oonserva. El perfeooionar l o s produotos pesqueros 
const i tuye, pues, una de l a s oondioiones imprescindibles para poder tomar una deois ión 
sobre e l establecimiento de tana conservería. Asimismo es importante encontrar y orga-
nizar un meroado para l o s produotos. 

53. En e l oomeroio mundial, l o s mercados de pescado en oonserva absorben un número 
relativamente reduoido de especies y de t ipos de produotos. En su mayoría, é s t o s ya 
ouentan oon una larga tradición, conformándose a normas firmemente es tablec idas en la 
mente del oonsumidor. A menos qus se logre duplicar esos produotos, tanto en lo que 
se r e f i e r e a l a materia prima oomo a l o s métodos de envase, e l pesoado en oonserva, 
ofreoido para la exportación no despertará más que un interés limitado en l o s meroados. 

54. En América Latina, tan só lo Argentina, Bras i l , Chile, Perú, Ecuador, México y 
Venezuela han establecido una industria de oonssrvas de pesoado ds o i s r t a importancia. 
En 1964 s s exportaron produotos enlatados por e l valor de 15 millones de dólares . 

55« Para e l consumo naoional, l o s procedimientos de elaboración y l a s oaractsr í s t ioss 
o normas de l o s produotos pueden determinarse, de conformidad con l a s oondioiones y 
exigencias del pa í s , teniendo que seguirse l a s reg las fundamentales, de higiene 
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alimentarla y sanidad de l a s ins ta lao iones , a f i n de mantener e l más a l t o valor nutr i -
t i v o . El tipo del produoto debe estar oonforme a l gusto nacional . En América Latina, 
siguen planteando problemas importantes l a s normas y l a cal idad, tanto de los envases, 
oomo del produoto f i n a l . 

Concentrados de proteínas de pesoado 

56. Si bien se ha l la todavía en plena evoluoión, l a produooión de oonoentrados de 
proteínas de pescado permite obtener, oon gastos relativamente reduoidos, un alimento 
oon un elevado contenido de proteínas, a l t o valor nutr i t ivo y largo plazo de oonser-
vaoión. Además,esos produotos son cómodos de envasar y transportar, pudiendo prote-
gerse más fáoilmente que e l pesoado curado contra la deterioración y e l agorgojamiento. 
Es pos ib le elaborar, por medios s e n c i l l o s , s a t i s f a c t o r i o s y poco oostosos , productos 
s in inodorizar y s in desgrasar que podrán u t i l i z a r s e oomo condimentos. Los productos des-
grasados e inodorizados requieren métodos más complicados de elaboraoión y deberían 
fabricarse oon pescados de l a s espeoies menos oaras, para poder producirlos a bajo 
cos to . Los téonicos y e s p e c i a l i s t a s están tratando de encontrar procedimientos s impl i -
f loados para su producoión indus tr ia l . 

57» Por ahora, l a f a l t a de un meroado regular estorba l a fabricación en gran 
esoala de oonoentrados de proteínas de pesoado para e l consumo humano, aunque en muchas 
regiones en desarrollo e x i s t e una necesidad urgentede esos productos. Por otra parte9 
e l meroado tardó* en es tablecerse , debido a l a f a l t a de un produoto conveniente que 
pueda suministrarse regularmente y en cantidades s u f i c i e n t e s para in io iar un programa 
de fomento de l a s ventas oomeroiales. 

58. Hasta l a feoha, oas i toda l a labor enoaminada a probar y hacer adoptar oonoen-
trados de proteínas de pescado de diversos t ipos estuvo a o a r g o de l o s organismos 
o f i o i a l e s . En América Latina se están estudiando varios proyectos para elaborar esos 
oonoentrados en Perú, Chile y Uruguay. 

59. Si se lograse aprovechar una parte de l a s cantidades enormes que hoy se trans-
forman en harina de pescado, destinada a l o s animales, para produoir concentrado de 
proteínas de pesoado para e l oonsumo humano (que serían fáoi leB y pooo costosos de 
transportar y almaoenar y podrían adaptarse a l gusto looa l o incorporarse a l o s 
alimentos de oualquier lugar, s i n modificar su sabor); suprimiendo a l mismo tiempo l a s 
barreras que estorban e l oomeroio de pesoado y productos pesqueros dentro de l a región^ 
se contr ibuir ía considerablemente a mejorar e l n ive l de l a alimentación y se proporcio-
narían, asimismo, grandes ventajas eoonómioas a l a industria pesquera. 

60» Se oalouló que e l contenido de proteínas animales de l a harina de pesoado que 
se exporta de Perú y Chile equivale a c a s i todo e l d é f i c i t de proteínas animales de l a 
región en su conjunto. 

r> 

Fabricación de harina y aceite de pesoado 

61 . En lo s últimos años, e l inoremento más rápido de l a s industrias de elaboraoión 
de productos pesqueros se v e r i f i c ó en l a produooión de harina y aoe i te de pesoado. 
Actualmente, un teroio de l a s oapturas mundiales, además de l a s sobras y desechos que 
resultan de l a oongelaoión, e l enlatado y e l ourado de pescados se oonvierte en diohos 
productos. La harina de pesoado se emplea oas i exclusivamente oomo fuente de proteínas 
de a l t a oalidad para piensos , a l paso que e l aoe i te se dest ina a una s e r i e de usos 
industr ia les y alimentarios 

62. Una. oondioión indispensable para establecer una industr ia de harina y aoe i te de 
pesoado es disponer de materias primas abundantes y sumamente baratas. Por consiguiente, 
a menos de valerse de l a s sobras y deseohos de l a elaboraoión de produotos para e l 
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oonsumo humano, tan-sólo pueden u t i l i z a r s e las espeoies sumamente abundantes y f á c i l e s 
de capturar con a r t e s de elevado rendimiento. Debido a los preoios mucho más a l tos 
que suelen pagarse por el pescado para el consumo humano, al ins ta lar una fábrica de 
harina de pescado no puede contribuir sino excepoionalmente a mantener los preoios del 
pesoado para e l oonsumo, en los momentos de superproducción. 

6 3 . En América Latina, oeroa del 83 por ciento de las capturas se ut i l izan ac tual -
mente para fabricar harina y acei te de pescado. Lo elevado de este poroentaje se debe 
a las cantidades enormes de anchovetas que se pescan en Perú y Chile y que se emplean 
oasi exclusivamente para ese f i n . La mayor parte de los produotos se exportan, c o n s t i -
tuyendo una fuente importante de divisas que, en 1964» proporcionó a aquellos países 
unos 18Ó millones de dólares. 

6 4 . El desarrollo u l t e r i o r de las industrias pesqueras latinoamericanas, productoras 
de harina y aceitede pescado, depende de la posibilidad de aumentar las capturas 
actuales y del resultado eventual de las investigaciones sobre recursos pesqueros, de 
l a pesca experimental y exploratoria, que mostrarán s i existen ot ras poblaoiones de 
peoes que permiten r e a l i z a r abundantes capturas, sin gastos excesivos. 

Resumen 

Posibilidades del desarrollo pesquero en América Latina 

65« Fue el sector con las mejores perspectivas y las oportunidades más inmediatas 
de r e a l i z a r grandes ganancias que a t ra jo ,en primer lugar , los capi ta les y téonioos 
extranjeros . No se pueden ignorar, sin embargo, los efectos que el rápido desarrollo 
industrial del Perú y Chile tuvo en otros sectores de l a industria pesquera de l a 
región. La habilidad y experienoia téonioas, adquiridas en l a captura y l a elaboración, 
s i bien por ahora se limitan a un sólo seotor, podrán aproveoharse también en otras 
ramas. Al parecer, la industria y los gobiernos están cada día más conscientes del 
peligro que entraña e l oonoentrar todas las inversiones en un solo recurso y tipo de 
produoto. Lo mostraron las dificultades que acaban de plantearse en la industria 
ohilena de harina de pescado, debido a la esoasez de materias primas, y que pusieron 
de manifiesto la importancia de un desarrollo equilibrado. Por o t ra parte , los 
gobiernos latinoamericanos ya se dieron cuenta de que el desarrollo de l a pesca podrá 
contribuir considerablemente a l fomento de l a eoonomía nacional, alimentando las posi-
bilidades de trabajo, mejorando la alimentación y permitiendo ganar más d iv isas . 

66 . El creciente interés de los gobiernos y la atención que dedican a las perspec-
t ivas que l a pesca abre para e l desarrollo se r e f l e j a en un número cada vez mayor de 
peticiones que muchos países dirigen a la FAO, solicitando ayuda téonica para estudiar* 
evaluar y aprovechar plenamente sus recursos pesqueros. Entre las materias que deben 
t ra tarse figuran las investigaciones biológicas, l a pesca experimental y exploratoria 
para determinar los tipos más convenientes de embarcaciones y ar tes de pesca, los 
métodos y equipos de elaboraoión, la distribuoión y comercial ización,etc . 

6 ? . Debido a l carác ter complejo de esas cuestiones, hace f a l t a r e a l i z a r un estudio 
oonjunto sistemático,^encargándose un equipo de expertos de las investigaciones que 
podrán durar varios anos. La mejor manera de efectuar esa labor es emprenderla oon 
arreglo a los proyectos patrooinados por el Fondo Espeoial del Programa de Desarrollo 
ds las Naciones Unidas. Es as i que aumenta continuamente el número de proyectos 
pesqueros que están preparándose o ejecutándose en aquella región. 

6 8 . Lo ocurrido en e l Perú y Chile eolipsó el progreso máB modesto, aunque impor-
tante, que se verif ioó en otras partes y que se oaracter iza por el reoiente desarrollo 
en algunos países, por ejemplo México y Ecuador, de las exportaciones oada vez más 
considerables de art íoulos ds preoio elevado, sobre todo oamarones y langostas, que 
van principalmente a los Estados Unidos. El valor de esas exportaciones de l a región? 
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superior a 80 millones de doláres en 1963, se hal la compensado hasta oierto punto por 
l a s importaciones de productos de preoio infer ior , especialmente pescado seoo y salado, 
cuyo valor, en 1963, se oaloulaba en unos 45 millones de dólares (oasi e l doble de l a s 
importaciones de 1961)• Esa evolución indica que e l meroado regional de productos 
pesqueros podría ensanoharse, s i se lograse producir en la región art loulos de t ipo , 
calidad y precio convenientes, mejorando los sistemas de elaboración y comercialización» 
En muoho de aquellos países , s in embargo, e l desarrollo de la pesoa se orientó haoia 
los meroados de exportaoión, debido a la f a l t a de un mercado nacional para productos 
de a l ta oalidad y con e l f i n de ganar d iv i sas . Los intereses extranjeros, que p a r t i c i -
paron en l a finanoiación, a su vez apoyaron esa tendencia. Por otra parte, la s especies 
que actualmente no se aprovechan, o se desoartan en las operaciones de pesoa, podrían 
ponerse en venta en los mercados nacionales, a f i n de remediar la f a l t a de proteínas 
animales y abrir a la industria pesquera una nueva y val iosa fuente de ingresos. 

69« América Latina es e l segundo productor del mundo, con e l 19 por ciento del 
tota l mundial de capturas, en 1963 (e l 22 por ciento en Í964), pero esta proporoión 
se reduce a l 4 ,5 por oiento, s i no se tienen en cuenta más que las cantidades d e s t i -
nadas a l consumo humano. Asi, l a región, cuya producción por habitante es l a más 
elevada del mundo (38,5 kg), produce menos que otras para e l consumo humano (6 ,5 kg, 
que en gran parte se exportan). De los 15»3 millones de toneladas de pescado y 
productos pesqueros (equivalente del peso vivo) exportados en e l mundo, en 1963, e l 
44,4 por oiento procedían de América Latina, representando el 77,3 por oiento de todas 
las captruas realizadas en la región, que e l l a misma no recibió más que e l 2 por oiento 
del to ta l mundial de importaciones. 

70. El valor de las exportaoiones de harina y aoei te de pescado del Perú y Chile 
ascendió a ceroa de 180 millones de dólares en 1964« Las divisas que a s í se ganaron 
tienen, desde luego, l a mayor importanoia para aquellos pa í se s . No obstante, la harina 
y e l aoe i te de pesoado representan un aprovechamiento relativamente pobre del pescado 
y , teniendo en cuenta las necesidades de l a región en materia de alimentos, e l aumento 
espeotaoular de la pesca, hace pensar en la posibi l idad de aprovecharla para e l consumo 
humano en mayor grado que hasta ahora. En América Latina, sobre todo en Perú y Chile, 
se manifiesta ioh gran interés en la fabrioación de concentrados de proteínas de pesoado 
para e l consumo humano. En colaboración con e l UNICEF, l a PAO está tratando de 
estimular la elaboración y e l consumo de diohos productos. 

71* Si bien la posición que Amérioa Latina ooupa en l a pesca mundial seguirá r e f l e -
jando, por algún tiempo aun, l a evoluoión de las industrias pesqueras de Perú y Chile, 
l o s síntomas alentadores, que se manifiestan en otros países , indican que, en e l 
futuro, e l sistema de produooión quizá se oriente más que hasta ahora hacia l a s a t i s -
faooión de las necesidades regionales en materia de nutric ión. En Chile y Perú se 
está procurando fomentar la pesca para mejorar la alimentación nacional y en los 
programas de desarrollo de Argentina, Brasi l , Ecuador, Colombia, Venezuela, los países 
del Caribe, América Central y México se ha dedicado una atención especial a l a pos ib i -
l idad de inorementar la producoión para e l consumo nacional. 

La pesoa en aguas inter iores 

72 . Si bien lo que acaba de exponerse se r e f i e r e principalmente a l a pesoa marina 
de l a región, oabe señalar también las posibi l idades considerables de la pesoa en 
aguas in ter iores . En 1963, l a s especies de agua duloe representaban poco más del 2 
por oiento del tota l de capturas. Este poroentaje, s i n embargo, aumenta considera-
blemente, llegando a l 13 por oiento, s i l a s capturas de espeoies de agua duloe se 
comparan con e l tota l del pesoado marino que se destina a l oonsumo humano. Méxioo y 
Amérioa Central son los primeros en lo que se r e f i e r e a l desarrollo de sus reoursos 
pesqueros de aguas in ter iores . En Bolivia, Brasi l , Perú y algunos países del Caribe, 
e s tá aumentando e l interés en la pesoa de agua duloe, habiéndose registrado algunos 
progresos en la cr ía experimental de peoes y marisoos y los procedimientos u t i l i sados 
para es te f i n . 



Loe vastos altiplanos de la región de los Andes, con su importante red de lagos y 
r íos , oonstituyen un ambiente natural particularmente favorable para la explotaoión de 
la fauna aouátioa y otros procedimientos más racionales, enoaminaclos a mejorar las pobla-
oiones de espeoies de agua f r í a , sumamente valiosas, que podrían aprovecharse para la 
alimentación looal y oon fines oomeroiales. 

Asimismo existen buenas posibilidades de desarrollar la pesoa en las aguas 
interiores de aquellas zonas tropicales que no pueden abastecerse fáoilmente de pesoado 
de mar. Todavía se praotioa pooo la pisoioultura en los estanques, ignorándose o 
desouidándose en los medios agríoolas el sistema que consiste en oombinarla oon los 
oultivos. 

La pisoioultura tiene una serie de ventajas práotioas, que no siempre se reconocen 
plenamente, tales como el costo inioial relativamente bajo y una tasa de depreciación 
pooo elevada (una vez establecidas, las instalaciones podrán ut i l izarse oasi indefini-
damente, siempre que se tenga el cuidado neoesario en mantenerlas), la re la t iva simpli-
cidad de la administraoión y del funcionamiento, los gastos reduoidos de transporte y 
distribución (a l oontrario del transporte de pesoado de mar a las regiones del inter ior ) , 
un oontrol efioas de la produooión, teniendo en ouenta la demanda (a l oontrario de las 
difioultades que para la venta plantean las incontrolables fluotuaoiones periódioas, 
según los días y las temporadas, de l a pesoa marina), la reduooión de las pérdidas al 
mínimo, l a fresoura, eto . 

En la aotualidad, sin embargo, no se util izan para la pisoioultura más qus una 
ínfima parte de las aguas interiores que pudieran aprovecharse para ese f in , ouando aun 
una produooión modesta por hectárea aumentaría considerablemente las cantidades de 
pesoado disponibles para el consumo humano. 




