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INDUSTRIAS PES 8

Deserrollo industrial de la pesca;
sus_aspectos particulares en América Latina

Introducecidn

1. Los problemas que plantea el desarrollo industrial de la pesoa difieren en mis
de un respecto de los de otras industrias que tienen oomo base los recursos naturales
ronovablea.

2. La pesca ontrana el aprovechamiento de una fuente de materias primas que no se
revela a primera vista, por lo que no puede evaluarse con la misma faocilidad que los
érboles, el ganado o los cultivos,

3. La captura de peces es el resultado de un esfuerzo de caza de fndole diversa

de la recolecoidn de los frutos de la tierra. Exceptuando las poblaciones de Peces

que viven en rios, lagos y aguas costeras, este recurso es accesible a todos loe pafses
que tiene suficiente habilidad, capital e inventiva para aprovecharlo. Por otra parte,
las reservas no son inagotables; de no administraree oon acierto, es posible perderlas
irremediablemente. Ese aspecto de la propiedad comin de los recursos pesquercs de alta
mar, tan importantes para el abastecimiento actual y futurce del mundo, dificulta la tarea
de fijar normas psra su aprovechamiento que Bean racionales desde el punto de vista bio=-
1légico y econdmico. Constituye un ejemplo de lo que puede Buceder, cuando no se toman

a tiempo las medidas necesarias de control, la explotacién de las podblaciones de balle-
nas del Antartioo, tanto en lo que se refiere a las condioiones biolégicas actuales de
esa especie, como en lo tocante a la situacién econémica en que quedé la importante induse
tria basada en aguel recurso.

4. La materia prima o8 sumamente alterable. La captura de peces tiene que coordi-
narse en todas sus faseas con los servicios apropiados para manipular y preservar el
producto y distribuirlo a los consumidores o a los que habrén de prepararlo, a fin de
prolongar el plazo de conservacién.

5. La pesca moderna llegé a ser una actividad eminentemente técnica que requiere
un equipo muy complejo ¥, por parte del pescador, una preparacién mucho més adelantada
que en el pasado. La industria pesguera moderna, asimismo, exige la inverzién de un
capital oonsiderable en equipo y servicios para producir la materia prima y utilizarla.

6. En muchas regiones del globo, la pesca sigue considerdndose como un trabajo in-
ferior. Un sector relativamente amplio de la poblaocién se dedica a la pesca, con un
equipo sumamente primitive. Por lo general, esa actividad, que se senala por la inefi-
oacla de los métodos y una productividad reducida, basta apenas para asegurar el susten-
to de los ypesoadores, Si bien es posible, en ese caso, aumentar considerablemente el
rendimiento, mejorando las embarcaciones y valiéndcse de métodos y artes de pesca senoi-
llos, pero mis eficaces, resulta diffoil lograr un desarrcllo mis importante partiendo
de eaa base,

T. Algunos gobiernce estdn desecsos, a la vez, de mejorar la situacién de una gran
parte de la poblacién que se dedica a la pesoa para sustentarse y de desarrollar una.
industria pesquera produotiva y viable, I'e este modo es posible gastar cantidades con-~
siderables, sin obtener el resultado apetsoido. Al estudiar la funcién que la pesoca



pudiera desempenar en ol dosarrolle industrial, conviene distinguir entre un objetivo
social necesario y deseable y la necesidad de utilizar los recursos pesqueros diaponi-
tles, tal oomo suele hacerss en tode industria, para realizar el mayor provecho econd-
mico posible.

Aumenta la productividad de las industrias pesqueras

8. En los fltimos diez anos, el total de capturas aument$ en cerca del 75 por oien-
to, ascendiendo en la actualidad a unos 50 milliones de toneladas por ano. Vieto que ese
incremento se debe en gran parte a los desembarques de pescado de calidad inferior para
fines industriales, a saber, la produccidén de harina y aceite de pescado, el aumento,
tal como aparece en los {ndice ponderados de precios preparados con caraoter provisio-
‘nal por la FAO, es algo menor {cerca del 42 por clento). Pero afn asf{ el porcentaje es
mids elevado que el que corresponds al incremento, sea de la produccidn agricola en ge=
neral, o de los diversos productos agrfcolas, tomados separadamente. Al mismo tiempo,
la producoidn agrfcola y forestal aumentd en un 31 y 19 por ciento, respectivamente.

En 1964, el rendimiento de la pesca mundial superd la produccidén de carne de vaca Yy
ternera por 16 millones de toneladas y la de carne de puerco por 25 millones de tonelaw
das. Por lo gue actuslmente Be sabe de las posibilidades latentes de los codancs y
aguas interiores del mundo-y su conooimiento es todavia limitado- debiera ser posible
lograr capturas mucho mas cuantiosas que las actuales, y mantenerlas a ese nivel, siem-
Pre que Be aprovechen totalmente y de manera racional las reservas mundiales.

9. M3e de la mitad del aumento de la producoidén pesquera en los ltimo ance se
debe a su expansidn en los pafses en desarrollo. El mayor incremento de la produoccién
¥ el desarrollo industrial més fuerte se verificaron en América latina, donde la pro-
duccidén aumentd en un 1,300 por oiento, si e compara el promedio de 1952-56 con lase
capturas de 1964. De un mero 3} por ciento sn 1952-56, la parte de América Latina en
la produccidén mundial 1llegd al 22 por olento en 1964, siendo el Perd el pafs productor
mis importante. En 1964, el valor de laa capturas realigadas en América Latina llegé
_a_ser al eguivalente de cerca de 350 millones de délares. _ , .

10, En 1964, mds del 90 por oiento de las capturas en América Latina correspondfa
al Perd, con 9.131.000, y a Chile, con 1,161.000 toneladas métiricas. Enire los demis
pafses, la mayoria también aumentaron su produocoidén en los {ltimos dies anos, si bien
ese aumento fue menos espectacular. Asf el Brasil, con 400.000 (cdloulo aproximado),
México, con 260.000 y Argentina oon 160.000 toneladas métricas. Las oaputras de Colom=
bia, Ecuador, Cuba ¥ Panami varfan entre 50 y 25.000 toneladas métricas.

11, Asf{ como no dejard de observarse, el aumento repentino y espectacular de las

oapturas on América Latina no indioa una aceleracién uniforme del desarrollc pesquers
de toda la regidn y de todos los meotores de la industria. Se trata mas bien del re-

" sultado de un esfuerzo enorme gque Be concentrd en un dmbito sumamente limitado y en un

80lo seotor de la produccidn, a Baber, la industria de harina y aceite de pescado del

Perd y de Chile.

nos factores esenciales parg ‘el desyrrollo indupstrd e 1 1]

12, Casi todos loes pafses que tienen acoeso al mar o que poseen aguas interiores de
cierta importancia dedican una atencién cada vesz mayor al desarrollc de la industria.
pesquera. La pesca brinda una oportunidad de aumentar la proporoidn de protefnas anima~
les de la alimentaocidén y de incrementar los ingresos nacionales, representando, asimisae,
una posible fuente de divisas y una base para el desarrcllo industrial ulterior. '

13, " Aunque algunos de los factores del desarrollo industrial de la pesca son los
mismos que los de otras indusirias que tienen como base los recurscs naturales renova-—
bles, ciertos aspecios de la pesca tal ves planteen mayores dificultadea,
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14. Con pocas excepcliones, las poblaciones de peces no constituyen una propiedad pri-
vada, por lo que convendria que un organismo gubernamental se encargue espeocialmente de
administrar y fiscalizar determinadas aotividades pesqueras. Ese organismo deber{a die-
poner, sdemds, de personal competente y de medios suficientes para preparar y ejecutar
programas de investigacién y estudio, sea independientemente, o con ayuda exterior, a

fin de poder reunir los datos necesarios para determinar hasta qué punto se justifi-
carfa el desarrollo ¢ la expansién,

15. Pyra la pesca, el concimiento de la fuente de materia prima tiene una importsn-

‘¢la particular., Al ccntrario de lo que Buceds en otras industrias, bace falta emprender
una expedicidn de caza para producir la materia prima. Asf, en casi todas las empresas

de pesca, una parte importants del capital debe invertiree en el equipo y servicios ne-
cesarios para producirla. Sin disponer de informaciones acerca de la abundancla rela-

tiva y extensidn de las poblaciones acceaibles mds importantes y sin oonocer sus migra-
ciones periddicas, los caladeros mis fmvorables, los métodos méds apropiados de captura

¥y el rendimiento posible de dichas poblaciones, resulta diffcil determinar exactamente

la amplitud del esfuerzo de pesca que tendri que dediocarse a la produccién de la mate-

ria prima y el ndmero, calado y tipo de las embarcaviones pesqueras gque habrd que uti-

liza.r.

16. Asimismo resulia mas diffcil ques en las imdustrias que tienen por base los pro-
duoctos agr{colas y forestales, conocer las posibilidades y caracterfsticas del mercado.
Las preferencias y prejuiclos inmutables del consumidor a veces constituyen un gran
obsticulo al rdpido desarrollo de la pesoca. En algunos cases, las hnuevas especies que
8e capturaron, al realizar operaociones de pesca en aguas mis lejanas, tropezaron con la
resistencia y hasta la averasién de los consumidores que no estaban acostumbradoe a
ellas. Se conoce un caso en que se tardé tres anos en introducir el pescado de mar, lo-
grando gue el piblico lo aceptara, en una regién en que antes sélo se conocfan las espe-
cies de agua duloe. ’

17. Dado el caracter sumamente alterable del pescado, la labor de producir la mate-—
ris prima debe guardar una relacidn estrecha con la demanda comeroial de pescado fresoo
¥ las instalaciones de gue se dispone para preservar y preparar inmediatamente aqusella
parte de las capturas gue no 8e ha de consumir fresoa. De este modo, las cperaciones
enceamingdas a producir la materis prima y las que tienen por objeto manipular, conservar,
preparar y distribuir el producto son menos independientes unas de otras que en casi
todas las demds industrias, 1o que ya tuvo por resultadc cierta integraoién vertical de
las indusirias peequeras que se viene acentuando en nuestros dfas.

18, Al comprobar que esos prinocipios generales gquedarcn confirmados por el progreso
de la industrializacién de la pesca en América Latina, cumple senalar los prinoipales
factores de ese desarrollo extraordinario, por el que una regidn del continente, poco
importante por su produocoién, llegé a ocupar el primer puesto en lo que se refiere al Vo=
lumen de las oapturas y de los productos vendidos en ¢l mercadco mundisl.

19. El factor mds importante fue la presencia de enormes poblaciones homogéneas de
anchovetas a una distanoia conveniente de la costa del Perd y de Chile, lo que permitié
aplicar métodos sumamente eficaces de oaptura en masa (que se habfan perfeccionadc en
otras empresas de pesca que tuvieron por objeto recursos de caracterfsticas andlogas en
cuanto a la coroentracién y hdbitos de las poblaciones), y en tierra, técnicas de pro-
ducoién en masa, apropiadas para disponer de las inmensae ocantidades de pescado que se
de:;nbaroabm, transformindolaes en un producto comercial de calidad comprobada e inalie -
ratiée.

20, Otro factor que favorecié ese desarrollo fué la existencia de un mercado mundial,
cada dia mas importente, de harina de pescado para piensos., lLa demanda de ese producto
aumentd en tal forma que las fluctuaciones del mercado que pudieran producirse en el fu-
ture inmedisto reflejardin lam condioiones del abastecimiento de materia primas, mas bien
que la demanda del producto acabado.



Se salould que, de Beguir aumentando la demanda on las proporoiones aoctuales,
en 1970 las_ventas mundiales de harina de pescado se elevarfan a )} millonee de tone-
lades por ano. BEn 1964, lae exportaciones ys ascendieron a 2,3 millones de toneladas.
El aumento futuro de la demanda depende de una serie de factores, entre ellos, la se-~

ridad del abastecimiento, la competenoia de otras fuentes de piensos y forrajes
%ﬁin excluir los piensos sintéticos que pudieran producirse, de no bastar el abasteci-
miento de materis prima para satisfacer las necesidades), la posibilidad de que aumen-
te el oonsumo de harina de pescado en olertos palses, que actualmente consumen canti-
dades relativamente paquenaﬂ, ¥ la expansidén de los mercados de los pafses en desarro-
llo, entre ellos los de América Latina, en que se trata de fomentar la ganaderfa.

Embarcaciones y artes de pesca

21. La embarcacidén de pesca equipada con el aparejo necesario es el principal me-
dio de producoién de materia prima de toda industria pesguera. Una gran parte del
progreso realizado en materia de pesca en los paises en desarrollo se debe al haberse
introducido, adaptindolos a las c0ndiciones‘del lugar, barcos y artes de pesca que
habfan dado buenos resultados en paises m{s adelentados. Sin embargo, serfa peligroso
suponer, tal como se hizo en algunos casos, que las embarcaciones de una regidn del
mundo pueden utilizarse en otra, sin estudiar cuidadosamente su adaptacién. Hace fal-
ta exawinar cuestiones prdcticas, tales como el calado, que debe corresponder a la dis-
tancia que separa el puerto de los caladeros, el tipo de aparejo que se ha de utilizar,
el mimerode tripulantes y la capacldad necesaria para cargar el pescado, la localiza-
cién del equipo en la cubierta, la proteccién adecuada de las capturas, la fuerza de
los motores en relacidén con el tamano del buque y la indole del aparejo, los servicios
de manutencidn y de reparacidn, etc.

22, Visto que las embarcaciones y el aparejo suelen representar, en la industria
pesquera, la inversidn de capital mds importante, la posibilidad de que los suminis-
tren las empresas constructoras del pafs ofrece una oportunidad incomparable para de-
sarrollar una industria auxiliar de comstruccidén naval. El algunos paises en desarro-

ey - h 4 Lo
- -~ 1le, el progress ds lz indusirig-de. pr—oductcs_f-'erx‘.‘staleaw“%uﬂ"n.uwz adién s madsras. -

¥ contrachapados para construir barcos permite suministrar materiales sumamente conve=
nientes para la construccién de barcos de madera. En vista de esas posibilidades, di-
versos pafses itratan de facilitar a sus ciudadanos una formacién en ingenierfa naval ¥
construcoién de barcos, otros ya crearon astilleros para construir embarcaciones de
pesca. La FAQ contribuye a ese progreso por medio de aus actividades de asistencia
técnica, los cursos de formacién profesional y reuniones técmicas a bordo de los pes-
queros Yy sus publicaciones sobre esa materia.

21, La fabricacién de redes y de otros artfculos necesarios para la conetruccién y
el funcionamiento de los barcos de pesca a su vez da motivo para crear oiras industries
auxjiliares, sl bien menores.

En Perd, Chile, México y Argentina se construyeron numerosos astilleros para
buques de pesoa. En los astilleros de los primeros dos pafmes, se estin construyendo
sobre todo barcos para la pesca de anchovetas con redes de cerco. México produce prin-
cipalmente embarocaciones para pescar oamarones, Argentina arrastreros.

Puertos pesgueros

24. A medida que en las ogeraciones de pesca se van empleando bugues do motor, de
mayor calado, en vez de pequenocs barcos desprovistos de motor, e hace mas importante
disponer de:puertos oon instalaciones apropiadas. La experiencia de una serie de pafsen
en deaarrollo moatr6 que el esatablecimiento de puertos pesqueros estimulé el prOgroao de
la pesoa mucho mds de 1o que se esperaba.
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25. Un puerto de pescn permite una mayor centralizacidn de las actividades, con
todas las ventajas que esto enirana. Concentrando el desembarque de lam capturas en
unce cuantos puerios mée importvanies, se hace posible organizar mas racionalmente el
comarcio y establecer normas mis eficaces para comerciallzar el producto. La llegada
de un mayor numero de embarcaciones s un puerto centralizadc estimula las iniciativas
¥ cres la posibilidaed de organizar mejores servicios, talea como talleres de manuten-
¢ién y reparacién, extaciones de oombustible, fAbricas de hielo, matalotaje y reservas
de equipc para pesqueros, Agimismo, zl concenirar los desembarques, se logra un abas-—
tecimiento mayor y mds regular de materia primas, favoreciendo asf{ el establecimiento
de servicios para conservar y prepsrar el producto, como también el desarrollo de una
industria de elaboracidn de productos pesquercs.

26, En muchoe palses adelantados en materia de pesce, los miemos gobiernos orienta-
ron ¢l planeamiento de los servicios centralizados de dessmbarque y comerclializacién
del pescado, pues no ignorgban que, de no proceder en esta forma, se estorbaba el
desarrecllo futurc., Los_gastos qus entranaria ol establecer servicios apropiados en un
nimerc crecido de pequenos centros pesquerog ssrian, en la mayorfs fie los casos, des-
proporcionados, si se tiene en cuenta lo limitado del volumsn y walor del pescado que
all{ se desembarca. Unicaments une concentracién del comercio, tan fuertie que los
gastos puedan recuperarse, siempre que los precios se mantengan a un nivel aceptable,
permite establecer los servicios necessrios de desembarque y comercializacién, de los
que forma parte un mercadc medernc para las ventas al por mayor.

27. En los pafses adelantados, esom servicios suelen considerarse como un capital
social, cuya funcidén consiste en estimular el desarrocllo de la pesca, por lo que no
dan, por 1o general, un provecho = la smpresa, 8ino que conetituyen una 00nd1016n nege-—
saria para el desarrollo econdmico. La funcién econdmica y sociel que desempenan y la
inversién considerable de capitasl gue requieren fueron,ain duda,ls razén principal por
la que los gobjernos de muchos paises juzgaron necesario y conveniente esncargarse de
Planear; financiar; construir y, con frecuencia, administrar o superentender esos serw
vicios. De hacerlo las empresss privadas,podria resultar «-en viasts del capital con-
slderable que debe invertirse~ un derroche imitil de capitales, debido a una competen—
cia innecesaria, o, el contrario, una situacidn de monopolio, debido a la falta de com—
petencia. En este dltimo caso, se perpetdan ciertos abusos del sistema tradicional de
comercializacién, en que el pescador depende totalmente del propietario de las instala-
cicnes que debe utiligar para desembarcar y poner en venta el pescado. Begiin el arre—
&€lo habitual, el gobierno facilita el terreno necesario, en una zona conveniente para
desembarcar ¢l pescado, asf como .los servicios esencisles de desembarque y el mercado,
etc. Asimiemo el gobierno, al ofrecer la base necesaris, estimula a las empresas pri-
vadas a que se eatablezoan, organizando todos loas servicios seocundarios, ~tales como
las instalaciones para preparar el pescado-, que hacen falta para equilibdrar eficazmen—
te el abastecimiento y la demanda. '

Hanipulaoiﬁ@lz preservacién de las capturas

28,  En vista de que el pescado no tarda mucho en deteriorarse, sobre todo en los
climas tropicales, es preciso consumirlo fresco, al cabo de pocas horas, o prepararlo,
de conformidad con los métodos de preservacidén, para retardar el deterioro. Con este
fin, hacen falta instalaciones para conservar y manipular las capturas, sin las cuales
una industria pesquera no puede seguir desarrolldndose. La indole de esas instalacio-
nes y servicios varfa, segin el destino que se piensa dar a la materia prima.

29. Para la industris pesquera moderna gue trabaja para la alimentacién, es indispen-
sable valerse de hielo en casi todas las operaciones de manipulaocién y distribucidn.
Ademis de los locales necesarios para preservar y manipular las capturas, hacen falta,
como es natural, depSsitos refrigerados para conservar en hielo el pesocado fresco. A

fin de abastecer de pescedo de buena calidad las empresas industrializadas de elabora-
cifn, es indispensable que 1az smbarcacionss pesqueras ¢ bugues de transporte tengan,
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sea instalaciones frigorificas, o una velocidand suficients para entregar el pescado en
las mejores oondiciones posibles.

30. Utiligar hielo para conservar pesoado no resulia mds diffoll en un olima tropi=
cal que en un clima templado y hasta puede ser mde efiocaz pars retardar el deterioro,
siempra que el hielo se emplee en cantidades suficientes. Es evidente que se neocesitas
una mayor cantidad de hielo, cuando la temperatura exterior es wds elevada. Durante el
transporte,el hielo y el pescado refrigerado deben protegerse lo mds posible conira 1ls
influencia directa del sol y dal aire ocaliente.

al. El hielo puede producirse en formsa de barras, copos, tubos y de otrae meneras.
Cada tipo tiene sus ventajas en determinadas condioiones. Es preferible el hielo en
barras, cuando hace faulta transportarlo en condiciones desfavorables, antes de utili-
garlo, ya que la mperflioie menos extensa que queda expusstaz reduce al ninimo las pérdi-
das debldas al derretimiento. Las barras, sin embargo, deben quebrsarse para refrigerar
el pescado. El hielo triturado, em tubos, en copos, o sn forma de nieve, conviene me-
jor para los mercados o para velver a refrigerar el pescade durante el traneporte. El
hielo en tubos, en copos y ain en forma de nieve, puede utilizarse con btuenocs resulte—
dos para refrigerar el pescado a bordo de los barcos, siempre que se apliguen los méto=-
dos apropiados.

32, Al desarrollarse la industria pesquera, la necesidad de disponer de hielo pars
manipular y conservar las capturas como "pescado fresco” puede estimuzlar la creaoién o
‘la ampliacidn de fibricas de hielc en los puertos de pesca.

Industrias de elaboracién de productos pesquercs

3. Cuando no se consume fresco, el pescado puedc comservarse 0 preparse, apliocande
unc o verice métodos, segin las condiciones del oms80. Loz prinoipales métodos son la
congelacién y el almacenamiento refrigerado, el enlatado y el curado. De este Ultimo
forman parte los procedimientos tales como la salazén, la desacacién, el ahumado y la
fermentacién, combinidndose a veces dos métodos, POr ejemplo, ia salasdn y la desecacidn.
Por otra parte, el pescado que se captura en grandes cantidades y con gastos minimoe,
as{ como las sobras y desechos que gquedan, despuds de elaborar produotos pesquercs para
“la alimentacién, se aproveckan para fabricar harina y aceite de pescado.

4. Las Mltimas estadfsticas de la FAO relativas a la distribucién de las capturas
mundiales indioan que el 33,7 por ciento del pescado se oonsume fresoo, el 9,7 por
oiento se conserva mediante la congelacién y el almacenamiento en frfo, el 16,3 por
clento mediante el curado, el 8,5 por clento se enlata, el 29,9 por ciento se utiliga
para fabricar harina y acelte do pescado y el 1,9 por cliento se smprovecha de otras
maneras.

35. Las estad{sticas relativas a los pafses de América Latina, indiocan que tan s8lo
el 17 por ofento del total de capturas se destina al consumo humano, ocomparado con al

T3 por ciente para todos los pafses del mundo. En 1963, la parte de las capturas de
Cuba, Mdxico, Argentina, Chile, Colombia, Eocusdor, Pemi y Venezuela gue so destinaba al
consumo humano, se dividfa del modo siguiente: pescado fresco, el 56,1 por oientoj
oongelado, el 15,9 por olentoj oursdo, el 10,9 por clento y enlatado, el 27,9 por olen~ '
to.

6. Cuando se trata de planear el desarrcllo de la slaboracidn de productos pesqueros
en Amérioca Latina, el caracter sumamente alterable del pescado hace aparecer la conve-
niencia de eyuilibrar culdadosamente los »uministros y la demanda, tantoc en el tiempo
corc en 8! eapacgio, teniendo en cuenta lam condicicnes climiticas,el dessarrollo econd.
wice gonsrnl -sobre todo con respecto a la fuerza motriz ¥y las posidllidades de alua-

cenamiento y iransporte- y ia exiastencis de un mercude para loe diversos productos,
Aplicando los procedimientos tradiocionales, los produccts pueden elaborarss
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periédicamente, sin dano econémico, al pasc que en la elaboracién industrisl esa posi=
Pilidad por lo general no existe, debidc a la necesidad de mantener un abastecimiento
regular de materia prima, al oosto elevado de los medios de producoién y a la obliga-
¢ién de emplear oon caracter permsnente un personal técnico especializado, pagando
susldos mds altos. Es imprescindible determinar en qué momento pueden concentrarse

las aotividades, para justificar el establecimiento de servicios centralizados de de-
gsembarque, elaboracién en masa y distribucién ripida a larga distancia, puesto que las
oondiciones que llevaron a desarrollar las industrias modernas de elmsboracién de produc-—
tos pesqueros generalmente no imperan, donde la pesca no esti muy adelantada.

a7. En los planes de trabajo de los diversos proyeotos relativos a la pesca, patro-
cinados por el PFondo Especial de laa Naoiones Unidas y la FAQ, se tuvieron en debida
cuenta los probdlemas que plantea la conservacifén del pescado, cuando se trata de dis-
trituir y comerclializarlo. Se estdn estudiando varios proyeotos préoticos para fomenw
tar empresas privadas o piblicas de conserveria, ourado y congelacidén y se espera que
acabardn finanoiando algunas de ellas los organismos internacionales, tales como el
Ban?o In;eramerioano de Desarrollo y el Banco Internacional de Reconstruccién y Fomen-
to (BIRF),

Curado.

38. En el mundo entero se emplean métodos para curar el pescado que permiten elabo-
rar una gran variedad de productcs, desde el mis simple pescado salado ysecado al sol,

hasta el salmén shumadoy el caviar para el paladar mids refinado. A fin de poder apli-

car esoB mdtodos a las especies mds diversas, se debe disponer de un equipo poco costo=-
so, fdecil de mansjar, que puede fabricarse en sl pafs.

39. La aplicacidn de los métodos de curado se halla, sin embargo, limitada por las
condiciones olimdticas en el momento de la elaboracién y distribucién del producto. Los
productos desecados, sin salar, y el pescado ahumado resultan diffciles de proteger con-
tra la infestaoidén por las larvas, durante el almacenamiento y el transporte. En las re-
giones en que aun no se conocen los productos curados, se plantean problemas de venta,
debido a la desconfianza del consumidor.

40. No siempre se reconocen la importancia y la utilidad de los métodos de curado pa=-
ra los pafses en desarrollo, por lo que no se les da la preferengia que merecen, en los
programas de fomento. Cuande se trata de proporcionar pescado, que o8 una fuente valioss
de protefnas, a poblaciones con reduoido poder de compra, c¢onvendria esforzarse primera~
mente por mejorar las condioiones actuales, sobre todo en aguellas regiones en que no
exiate la posibilidad de cambiar los métodos tradiocionales de curado en el futuro inme-
"diato. Habrfa que tomar medidas, ademds, para emplear métodos perfecoionados y equipo
convenlente para el curado en masa. Es posible mejorar los productes y -segin el grado
de desarrollo que haya aloangado la industria- adaptarlos a los ocambios de gusto del
consunidor, Con esas medidas se irfa preparando el camino para una produccidén indus-
trial, oon equipo mecanizado.

4l. Existe un excelente mercado para el pescado seco y salado en numerosos paises de
América Latina, por lo gue cumple fomentar el desarrollo de esa industria, En la actua=
lidad, las importaciones de Buropa ascienden a unas 30.000 toneladas métricas por ano.
En Ecuador y Chile, las experiencias que se llevaron a cabo para fabricar salsa de pes-
oado, destinada al consumo humano, tuvieron buenos resul tados,



Congelacidn
42. Por ahoia. la congelacién es el lnico método para preservar las caracterfstioas

del pesoado fresco durante un almacenamiento prolongado, presentando, ademds, -de
aplicarse en gran escala— las ventajas siguientes que son generales en la elaboracién
industrials

Calidad inalterable

Variedad de los produotos

Posibilidad de estabilizar los suministros y preoios

Embalaje y distribucidn higiénicos

Normalisacidn del tipo de productos

Poaibilidad de ampliar la esfera de ventas al por menor

Incentive para que los fabricantes se valgan de una
publicidad moderma

43, A) oonsiderar esas ventajas evidentes de la congelacidén, comparada con la
refrigeracién, se comprende el interés general de los paimes en desarrollo em orear
empresas para oongelar pesoado y establecer almacenes refrigerados. For otra parte,

od precige inveriir inicialmente un capitsl considerable, siendo elevados los gestce

de almacenamiento y distribuciém, Guandp el pescadc se oconserva, tal como oconviene, en
una oadena frigerifica., Es imprescindible, por lo tanto, determinar, ademds del costo
e indole de los diversos equipos y métodos de produocidn, la fndole y el costo de las
instalaciones y servicios necesarios después del desembarque y de la elaboracidn, para -
entregar los productos en buenas condiciones al tltimo destinatario, que es el oconsu-
midor. De este modo, la posibilidad de ocomercializar el pescado congeladc se halla

en relacidén directa con la capacidad y la extensidén geogrdfica de la eafera de distri-
buoidén del frigorifico, dependiendo de los mediocs de transporte para la venta, tanto
sl por mayor oomoc al por menor, y también, por otra parte, del nimerc de oonsumidores,
propietarios de una nevera. De no existir esa cadena del frio, habdrd que examinar oon
sumo cuidado los efeotos econémicos que produciria el establecimiento de aquella cadena,
unicamente para la distribucidén de pescado congelade. Por lo general, el costo e

~deémasiado elévado, por 16 que la posibilidad de distribuir el pescado congelado depende
rrincipalmente del grado de desarrollo que alcanzé el comercio de otros alimentos
congelados.

44. = la congelacidén, seguida del almacenamiento a baja temperatura, es un procedi-
miento de valor comprobado . Para el pescado, la temperatura de congelacién susle ser
de -35 a ~40° C. El pesocado no debe salir del congelador, hasta que el centro termal

8e haya refrigerado a -15° C,o menos. Dentro de oiertos limites, la rapidez de la
ocongelacién influye poco en la calidad; ésta se deteriora, sin embargo, cuando el
pescado se oongela con demasiada lentitud, colocéndolo simplemente en un frigorifioco,

0 congeldndolc parocialmente. Cuande la calidad se considers menos importante, queriendo
tan sélc evitarse la deterioracidén, se puede aplicar cualquier métodc de ocongelacién,
perc ese modc de proceder no puede recomendarse de manera general.

45, Ademds de la oalidad del pescado fresco, antes de su oongelacién, el plaso y la
temperatura del almacenamiento constituyen el factor més ilmportante para garantizar la
buena calidad del producto en el comercio al por menor. Para almacenar pescado oonge—
lado, por lo general se admite una temperatura mixima de -18° C, Se comprobd, ein
embargo, que en el trépioco aimn -20° C son insuficientes. Para plazos de almacenamiento
diversos, también hacen falta temperaturas diferentes.

46. En muchos paises de imérica latina existen buenas posibilidades de aumenter las
exportacionea de pescado congelado a Europa y otros oontinentes. Argentina y Chile,
por ejemplo, ya disponen de uma importante industria woderna de productos congeladoes,
Entre escs dos paises existe un comercio limitado de atunes y ewpecies afines para
abastecer la® conserverias de Mar del Plata.



47 . En Méxioo se desarrolld una gran industria camarcnera, basada en las exporta~-
cicnes, pobre tode a los Estados Unidos. En 1964, Degé a 52,7 millones de délares el valay
total de esas exportaciones que figuran entre las mis importantes de aquel pafs.

Enlatado .

48, 4l oontrario de los productos congelamdocs, los alimentos enlatados no requieren
ningﬁh servicio sspeoial para su comercializacidnj cuando totalmente esterlilizados, se
conservan casi indefinidamente, pudiendo ponerse en venta en cualquier lugar, cuales-
quiera que sean los vendedores y condioiones, Para la entirega de esoa productos pueden
aprovecharse, pues, una gran variedad de medios de tiransporte y de depdsitos inter-
medios, con gastos minimos, en todas las etapas que debe recorrer la mercancia y, por
dltimo, en los comercios al por menor de toda Indole} por este hecho, dichos produstos
tienen poeibilidades inmediatas de venta mis considerables que los ariiculos que nece~
sitan servicios especoiales costosos para su comercializacién. -

49. Asimismo, el enlatado abre posibilidades relativamente amplias de adeptar los
productos a determinadas preferencias del coneumidor, en cuanto a su conaistencia,
gusto y aroma, o de disfrazar ojertas caracteristicas propias de la materia prima que
no agradan al piblico., Es natural que asi se hace mis fédoil introduoir y poner en
venta el producto, pudiendo también utilizarse oon menos difioultad las especies que,
de ponerse en venta oon sus caracteristicas naturales, no dejarian de tropezar oocn la
resistencia del consunidor.

50. Se sabe gue el mayor inconveniente es el costo elevado de la hoja de lata para
los envases, sobre itodo en los paises en que no se produce ese material. En los paices
en desarrollo, con un bajo nivel de ingresos, el costo elevade del envase —gue pusede
ser mucho mayor que el del contenido= llegarfia facilmente a reducir a cerc los ahorros
realizados en el almacenamiento, la dietribucidn y la oomercializacidénm.

51. Antes de invertir capitales, habria gue llevar a osbo estudios sobre las posi~
"bilidades del enlatado de conmervas, teniendo en ouenta la situacién econémica del pais
¥ ol pescado disponible, Son particularmente importantes la regularidad del abaste~
cimiento y la buena calidad de la materia prima. Haoe falta determinar la capacidad

Ge la instalacidén y el niimerc de meses que podrd funcionar cada ano, reuniéndcse datos
acerva de las cantidades que pueden suministrarse, la regularidad del abastecimiento,
las especies apropiadas para el enlatado, eto,

52. Ho todas las especies son igualmente convenientes para el enlatado o para la
elaboracién de determinado tipo de conserva. El perfeoocionar los productos pesquerocs
constituye, pues, una de las condioiones imprescindibles para poder tomar una deoisidn
sobre el establecimiento de una oonserveria. Asimismo es importante encontrar y orga-—
nizar un meroado para los productos.

53, BEn el oomercio mundisl, los mercados de pescado en oonserva absorben un nimero
relativamente reducidoc de especies y de tipos de productos. Eun su mayorfa, éstos ya
ouentan con una larga tradicién, conformindose a normas firmemente establecidas en 1l&
mente del oonsumidor. A menos que se logre duplicar esos productos, tanto en lo que

se refiere a la materia prima oomo a los métodos de envase, el pescado en conserva,
ofreocido para la exportacién no despertaré mis que un interés limitado en los merocados.

54. En América Latina, ian sdélo Argentina, PBrasil, Chile, Peri, Eouador, Méxioo y
Venezuela han establecido una industria de conservas de pescado de oierta importancia.
En 1964 se exportaron produotos enlatados por el valor de 15 millones de ddlares.

55«  Para el consumo nacional, los procedimientos de elaboraciém y las caracteristicas
© normas de los productos pueden determinarse, de conformidad con las condicionmes y
exigencias del pais, teniendo que seguirse las reglas fundamentales, de higiene
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alimentaria y sanidad de lae instalaciones, & fin de maniener el mds alto valor nuiri-
tivo. El1 tipo del producto debe estar oonforme al gusto nacional. En Amérioa Latina,
siguen planteando problemas importantes las normas y la calidad, tanto de los envases,
como del producte final.

Conoentrados de proteinas de pesoado

-

56, 3i bien se halla todavia en plena evolucidn, la produccidén de oonoenirados de
proteinas de pescado permite obtener, con gastos relativaments reducidos, un alimento
oon un elevado contenido de proteinas, alto valor nutritivo y largo plaso de conser—
‘vacidén, Ademds,esocs productos son cémodos de envasar y transportar, pudiendo prote-
‘gersge mis faoilmenta que ol pesoado curado contra la detericracidén y el agorgojamiento,
Es posible elaborar, por medics sencillos, satisfactorios y poco costosos, productcs
gin inodorizar y sin desgrasar que podrdn utiliszarse ocomo condimentos.los productos dee—
grasedos ® inmodorizados requieren méiodos mis complicados de elaboracién y deberian
fabricarse oon pescados de las especies menos ocaras, para poder producirlos a bajo
copto. Los téonicoms y eapecialisiams estdn tratando de encontrar procedimientos simpli-
fiocados pars su produccidn industrial.

57. - Por ahora, la falta de un mercado regular estorba la fabrioacién en gran

esoala de concentrados de proteinas de pescado para el consumo humano, aunque en muchas

Tegiones en desarrollo existe una meceaidad urgentede esos productos. Por oira parte,
el meroado tardS en eastablecerse, debido a la falta de un produoto conveniente que

~pueds suminisirarse regularmente y en cantidades suficientes para iniciar un programa
de fomento de las wventas comerciales,

58. Hasta la fecha, ocasi toda la labor enoaminada a probar y hacer adoptar conoen-
trados de proteinas de pemcado de diversos tipos eatuvo a 6drgo de loa organismos

oficiales. En América Latina se eéptin estudiando varios proyectos para elaborar esos
oonoantrados en Peru, Chila y Uruguay

. 59. 841 8e lograse aprovechar una parte de las cantidades enormes que hoy se trane-
"forman en harina de pescado, destinada a los animales, para producir oconocentrado de
proteinas de pescado para el consumo humano (que serian fdciles y poco costosos de
transportar y almacenar y podrian adaptarse al gusto local o incorporarse a los
alimentos de cualquier lugar, sin modificar su sabor), suprimiendo al mismo tiempo las
barreras que estorban el oomercio d4e pescado y productos pesquercve dentrc de la regidén,
ge contribuirfia considerablemente & mejorar el nivel de la alimentacién y se proporoio~
narian, asimismo, grandes ventajas eoonémioas a la industria pesquera.

60, Se calould que el contenido de proteinas animales de la harina de pescado que
se gxporta de Peri y Chile equivale a casi todo el déficit de proteinas animales de 1la
reglén en su conjunto.

I

Fabricacién de harina y aceite de pesoado

6l. En los ltimos anos, el inoremento més rdpido de las indusirias de elaboracién
de productos pesquervs Be verificd en la producoidén de harina y aceite de pesocado,

Aotunlmente, un tercio de las capturas mundialen, ademds de las sobras y desechos que
resultan de la ocongelaoién, el enlatado y el curado de pescados se convierte en dichos

produwotos. La harina de pesoado se emples casi exclusivamente como fuente de proteinam

de slta oalidad para plemsos, al paso que el mceite se destina a una geris de -usos
industrisles y slimentarios

62. Uns condicién indispensable para establecer una industria de harina y aceite de

pescado es disponer de materiams primas abundantes y sumamente baratas., Por consiguiente,

& menos de valerse de las sobras ¥y desechos de la elaboracidm de productos para el
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oonsumo humanc, tan-sdlo pueden utiligarse las especies sumamente abundantes y fécilee
de capturar con artes de elevado rendimiento. Debido a loe preoios mucho mds altos
que suslen pagarse por el pescado para el consumo humano, el instalar una fdbrica de
harina de pescado no puede coniribuir sino excepcionalmente a mentener los precios del
pesoado paras el consumo, em los momentos de superproduccidn.

" 63. En Américe Latina, oerca del 83 por ciento de las capturas se utilizan actual-

mente pare fabricar harina y acelte de pescado. Lo elevado de este porcentaje me debs

& las cantidades enormes de anchovetas que se pescan en Per'i ¥y Chile y que se emplean

oaBl exclusivamente para ese fin., La mayor parte de los productios se exportian, oonsti-
tuyendo una fuente importante de divisas que, en 19564, proporcioné a aquellcs paises
uwnos 180 millones de ddlares.

64 . El desarrollo ulterior de las industrias pesqueras latincamericanas, productoras
ds harina y aceitede pescado, depende de la posibilidad de aumentar lae capturas
actusles y del resultado eventual de las investigaciones scbre recursos pesqueros, de
la pesca experimental y exploratoria, que mosirardn sl existen otras poblaciones de
peces que permiten realiszar abundantes ocapturas; sin gastos excesives.

- Resumen

Pogibilidades del desarrollo pesguero en América latina

65. Fue el sector con las mejores perspectivas y las oportunidades mds inmediatas
de realizar grandes ganancias que atruajo,en primer lugar,los capitales y iéonicos
extranjeros. No se pueden ignorar, asin embarge, los efectos gue el rdpido desarrollo
industrial del Peri y Chile tuvo en otros sectores de la indusiria pesquera de la
regidén. la habilidad y experiencia técniocas, adquiridas en la captura y la elaboraoidm,
i bien por ahora se limitan a un sdlo sector, podrén aproveoharse también en otras
ramas, Al parecer, la indusiria y los gobiernos esiin cada dfa mis conscientes del
peligro que entrana el concentrar todas las inversiones en un s0lo recursc y tipo de
producto., Lo moptraron las dificultadea que acaban de plantearse en la industria
chilena de harina de pescado, debido a la escasez de materias primas, y qQue pusierom
de manifieato la importancia de un desarrollo equilibrado, Por otra parte, losa
goblernos latinocamericanos ya se dieron cuenta de que el desarrcllc de la pesca podrd
contribuir considerablemente al fomento de la economis nacional, aumentando laa posi=
bilidades de trabajo, mejorando la alimentacidén y permitiendo ganar més divisae.

66. El creciente interés de los gobiernos y la atencidén que dedican a las perspec-—
tivas que la pesca abre para el desarrcllo se refleja en un nimero cada vez mayor de
peticiones que muchos paises dirigen a la Fi0, solicitande ayuda téonica para estudiar, .
evaluar y aprovechar plenamente sus recursos pesquercs. Entre las materias gque deben
tratarse figuran las investigsoiones bioldgicas, la pesca experimental y explorateoria
para determinar los tipos mds convenientes de embarcacicnes y artes de pesca, los
métodos y equipos de elaboraoidén, la distribucidén y comercializacidém,etc.

67. Debide al cardcter complejo de esas cuestiones, hace falta realizar um estudio
oonjunto sistemdtico, encargdndose un equipo de expertos de las inveetigaciones que
podrédn durar varios ancs. La mejor manera de efectuar esa labor es emprenderla oon
arreglo a los proyectoe patrocinadoe por el Fonde Especial del Programa de Iesarrollo
de lam Naciones Unidas. Es asi que aumenta continuamente el nimero de proyectos
pesqueros gue estdn prepardndose o ejecutdndose en aquella regidn.

68, Lo ocurrido en el Perd y Chile eolipsé el progresoc mis modesto, aunque impor-
tante; que se verificd en otras partes y que ss ocaracteriza por el reciente demsarrolle
en £lgunos paises, por ejempleo México y Eousdor, de las exportaciones cada vez mds
coneiderables de artioulos de precio elevado, sobre todo camarones y langostes, que
van principaimente a los Eatados Unidos. El valor de esas exportaciones de la regidn,
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superior a 80 millones de doldres en 1963, se halla compensado hasta cierto punto por
las importaciones de productos de precio inferior, especialmente pescado seco y salado,
cuyo valor, en 1963, s8¢ ocaloulaba én unos 45 millones de ddélares {casi el doble de las
importaciones de 1961). Esa evoluciém indica que el mercado regional de productos
pesquercs podria ensancharse, si se lograse producir en la regién artioulos de tipo,
calidad y precio convenientes, mejorando los sistemas de elaboracidén y oomercializacidén.
En mucho de equellos paises, sin embargo, el desarrollo de la pesca se orientd hacis
los mercadcs de exportacién, debido a la falta de un mercado nacional para productos

de alta calidad y con el fin de ganar divisas. loe intereces extranjercs, que partici-
paron en la finanoiacidén, a su vez apoyaron esa tendencia. Por otra parte, las especies
que actualmenie no se aprovechan, o se descartan en las operaciones de pesoa, podrian
ponerse en venta en los mercados nacionales, a fin de remediar la falta de proteinas
animnles Y abrir a la indusiria pesquera una nueva y valiosa fuente de ingrescs.

69. América Latina es sl segundo productor del mundo, con el 19 por ciento del
total mundial de capturas, en 1963 (el 22 por ciento en 1964), pero esta proporcidn

se reduce al 4,5 por ciento, 8l no se tienen en cuenta mis que las cantidades desti-
nadas al consumo humanc., A4s8f, la regidén, cuya produccidén por habitante es la mdse
elevada del mundo (38,5 kg), produce menos que otras para el comsumo humano {6,5 kg,
que en gran parte se exportan) De loa 15,3 millones de toueladas de pescado y
productos pesqueros (equivalente del peso vivo) exporiados en el mundo, en 1963, el
44,4 por ciento procedian de América Latina, representando el 77,3 por ciento de todas
las captruas realizadas en la regidén, gue ella misma no recibidé mds que el 2 por ciento
del total mundial de importaciones.

T0. El valor de las exportaciones de harina y aceite de pescado del Peri y Chile
ascendid a ceroa de 180 millones de ddlares en 1964. Lam divisas que as{ se ganaron
tienen, desde luego, la mayor importancia para aquelloes paimes. No obstante, la harine
¥ ol acaite de pescado representan un aprovechamiento relativamente pobre del peecado
¥, tenlendo en cuenta las necesidades de la regidén en materia de alimentos, el aumento
espeotacular de la pesca, hace pensar en la posibilidad de aprovecharla para el oonsume
humano en mayor grado que hasta ahora. En América Latina, sobre tocdo en Peri y Chile,
ge manifiesta un gran interés en la fabrioacién de concentrados de protefnas de pescado
para el consumoe humano,., En colaboracidn con el UNICEF, la FAC estd tratando de

estimular la elaboragién y el consumo de dichos produwotos.

71. Si bien la posicidn que América latina ooups en la pesca mundial seguirdi refle-
Jando, por algin tiempc aun; la evolucidn de las industrias peagueras de Perti y Chile,
los sintomas alentadores, que se manifiestan en otros pafses, indican que, en el
futuro, el sistema de produccidén quizd se oriente mds que hasta ahora hacia la satis—

- facoidén de las necesidades regionales en materia de nutricién. En Chile y Peri se

esti procurando fomentar la pesca para mejorar la alimentacién nacional Y en los
programas de desarrollo de Argentina, PBrasil, Ecuador, Colombia, Venezuela, los paises
del Caribe, América Central y México se ha dedicade una atencidén especial a la posibi-
lidad de inorementar la producoidn para el consumo nacicnal,

La pesca en aguas interiores

T2. 5i bien lo que acaba de exponerse se refiere principalmente a la pesoa marina
de la regién, cabe seralar también las posibilidades considerables de la. pesoa en
aguas interiores. En 1963, las especies de agua duloe representaban poco mis del 2
por ciento del total de capturas. Este porcentaje, sin embargo, aumenta considera-
blemente, llegando al 1) por ciento, si las capturas de especies de agua dulce ge
oomparan con el total del pescado marino que se destina al consumo humano, Méxioco y
América Central son los primeros en 1o que se refiere al desarrollo de sus Teoursos
resqueros de aguas interiores, En Bolivia, Brasil, Pemi y algunos paises del Caribe,
oesti aumentando el interdés en la pesca de agua dulce, habiéndose registrado algumos
progrescs en la cria oxperlmental de peoces y mariscos y los procedimientos utilizados
para oate fin,

-
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Los vastos altiplanos de la regién de los Andes, con su importente red de lagos y
rios, oonstituyen un ambiente natural particularmente favorable para la explotacién de
la fauna aoudtica y otros procedimientos mds racionales, encaminados a mejorar las pobla-
ciones de especies de agua fria, sumamente valiosas, que pedrian aprovecharse para la
alimentaoién local y oon fines comerciales.

Agimismo existen buenas posibilidades de desarrollar la pesoa en las aguas
interiores de aquellas zonas tropicales que no pueden abastecerse fdoilmente de pescado
de mar. Todavia se praotioa poco la piscioulturs en los estangues, ignordndose o
desouiddndose en 1los medioe agricolas el sistema que consisie en oombinarla coa los
cultivos,

la pisoioultura tiene una serie de ventajas prdctiocas, que'no glempre @8 Treconocen
plenamente, tales como el costo inicial relativamente bajo y una tasa de depreciacién
pooo elevada (una ves establecidas, las instalaciones podrdn utilizarse ocasi indefini-
damente, siempre que se tenga el ouidado necesario en mantenerlas), la relativa eimpli-
o0idad de ls administracidn y del funcionamientio, los gastos reducidos de transporte y
dietribuoién (al coniraric del transporte de pesoado de mar a las regiones del interior),
un oontrol eficas de la producoidn, teniendo en ouenta la demanda (al contrario de las
difiocultades que para la venta plantean las inoontrolables fluotuaoiones periddicas,
segin los dias y las temporadas, de la pesca marina), la reducoién de las pérdidas al
minimo, la frescura, eto.

En la actualidad, sin embarge, no se utilizan para la pisoicultura mis que una
infima parte de las aguas interiores que pudieran aprovecharse para ese fin, cuando aun
una producoidén modesta por hectirea aumentaria oonsiderablemente las cantidades de
pesocado disponibles para el comsumc humano,






